
ensaladas

los mexicanos

$120

$80

Lechuga romana, alcaparras, queso 
parmesano, croutones y aderezo César

+  Pollo a la plancha 100 g

CÉSAR*

•	 Arrachera 100 g
•	 Pollo 100 g
•	 Camarón 100 g
•	 Verduras

•	 Arrachera 100 g
•	 Tofu
•	 Pollo 100 g

$190

$190

$150

$140

$150

$195
$110

Todos nuestros precios incluyen IVA | La propina no es obligatoria | Precios en pesos mexicanos | El peso de las proteínas es previo a la cocción | *El consumo de productos crudos es bajo la responsabilidad de quién lo solicita SSA. MM-211223
Vegano Vegetariano

AGUACATE Y EJOTES
Ejotes a la parrilla, aderezo de yogurt, 
cebolla morada, pepino y jitomate

$100

TACOS DE POLLO 3 pzas
A la parrilla con guacamole, pimiento, cebolla 
cambray asada y pico de gallo

$160

BURRITO
Frijoles negros, aguacate, lechuga, tomate 
y queso manchego

Arroz blanco, frijoles de la olla, jalapeños 
tatemados, elote, aguacate y salsa de chile 
morita

ENTREPANES

HOT DOG
Salchicha de res, queso cheddar, cebolla 
asada y tocino

$110

HAMBURGUESA DE POLLO 200 g
Pollo frito, con salsa BBQ, tomate, 
cebolla asada, lechuga, queso cheddar 
y blue cheese

$190

Pan brioche, mezcla de garbanzos y 
lentejas, lechuga, tomate, cebolla asada, 
pepinillos y mermelada de higos

$200
HAMBURGUESA
VEGETARIANA

HAMBURGUESA CLÁSICA 200 g
Carne de res con queso cheddar, arúgula 
fresca, tomate, pepinillos y aros de cebolla

$195

+  Carne  100 g $80

HAWAIANA
Queso mozzarella, miel picante, jamón, 
piña al ron, mix de parmesano y cebollín

$270

MARINERA
Queso manchego, camarones 
y pescado a la plancha

$340MARGHERITA
Queso mozzarella, salsa de la casa
y albahaca fresca

$210

CAMARÓN
Queso mozzarella, queso parmesano, pesto 
genovés, arugula baby y jitomate cherry

$340

VEGANA
Champiñones, pimientos, espinacas 
y queso vegano

$210

PEPPERONI
Queso mozzarella, mix de parmesano 
y pesto genovés

$270

postres

PAY DE LIMÓN $110

PASTEL DE CHOCOLATE $110

BROWNIE CON HELADO $130

CHURROS CON HELADO $100

BOLAS DE HELADO
(vainilla o chocolate)

$80

entradas 

del mar

ALITAS DE POLLO 370 g
Salsa a elegir: buffalo, BBQ o mango habanero. 
Acompañadas de crudités, aderezo ranch y blue 
cheese

$180

+  Queso extra

PAPAS A LA FRANCESA $65

$40

Tortilla de harina rellena de pimientos, 
cebolla, jitomate y queso derretido

$140QUESADILLAS 4 pzas

+  Arrachera 120 g
+  Pollo 120 g
+  Camarón 100 g

$40
$20
$60

HUMMUS Y CRUDITÉS
Base de garbanzo acompañada de 
vegetales frescos: pepino, zanahoria, 
brócoli, jícama y manzana verde

$140

TOSTADA DE ATÚN* 1 pza
Con puré de aguacate, cebolla caramelizada, 
cilantro y mayonesa de chipotle

$140

FISH & CHIPS 200 g
Acompañado de papas fritas, salsa tártara 
y rodajas de limón

$150CALAMARES CRUJIENTES 300 g
Empanizados, con aderezo de sriracha, limón 
eureka asado y cilantro fresco

$260

$110GUACAMOLE
Plátano, fresas, frambuesas, coco rallado 
y cacahuate caramelizado

$190BOWL DE FRUTOS ROJOS

Salsa coctelera con pico de gallo 
acompañado de galletas saladas

$190
COCTEL 
DE CAMARÓN* 200 g

FRUTA DE TEMPORADA
Bastones de fruta con limón, sal 
y frutos rojos

$150

POKE BOWL DE ATÚN* 200 g
Aguacate, pepino, base de arroz blanco, 
cacahuate, salsa sriracha spicy, alga nori 
y aceite de ajonjolí

$280

Brochetas de camarón al grill con 
mantequilla cajún

$190
CAMARONES  
CAJÚN AL GRILL 200 g

Marinada en salsa chimichurri
$320ARRACHERA 250 g

$190POLLO AL CHIMICHURRI 200 g

Acompañado de 2 guarniciones a elegir: papas a la francesa, verduras a la parrilla, puré de papa o arroz pilaf

SALMÓN AL GRILL 300 g
A la parrilla y sazonado con especias de la 
casa, acompañado de limón asado

$460

SPICY VODKA PASTA
Salsa de tomate con vodka, perejil y albaca

$260

ARROZ CON MARISCOS
En caldo de mariscos, camarones a la parrilla, 
aioli de pimientos, calamar y pescado

$480

$200FETUCCINI ALFREDO
Acompáñala con:

+  Pollo 120 g
+  Camarón 120 g

$80
$120

pasta y arroz

Pizza a la lena

BOWL MEXICANO

NACHOS
Con frijoles, queso fundido, crema agria, 
aguacate y pico de gallo

•	 Arrachera 100 g
•	 Pollo 100 g
•	 Camarón 100 g

$180
$160
$210

CEVICHE CLÁSICO*
Marinado en jugo de limón con cilantro fresco, 
cebolla, jitomate, chile jalapeño y aguacate

•	 Pescado 120 g
•	 Atún 100 g
•	 Camarón 100 g

$150
$170
$190

Cubos de salmón con mango, aguacate 
y chips de tortilla fritas

$190TARTAR DE SALMÓN*

TACOS DE ARRACHERA 3 pzas
Guacamole, pimiento, cebolla cambray asada 
y pico de gallo

$220

TACOS PLACERO 3 pzas
Chile caribeño relleno de camarón, envuelto 
de tocino con cebolla curtida y aguacate

$220

AGUACHILE VERDE*
Camarones bañados en salsa de chile serrano, 
cebolla morada, aguacate, cilantro y pepino

$200     

platos fuertes

$750PESCADO ENTERO 1 kg

•	 Mojo de ajo
•	 Salsa ajillo
•	 Frito
•	 Especias negras

De Jueves a Domingo

$380PESCA DEL DÍA 250 g

•	 Empanizado
•	 Costra de chiles

•	 Mojo de ajo

•	 Pescado 100 g
•	 Camarón 100 g

$150
$190

TACOS ESTILO BAJA 3 pzas
Tortilla de harina, frijoles refritos, ensalada 
de col, cilantro y mayonesa de chipotle

TACOS AL PASTOR 3 pzas
Piña, cebolla y cilantro 

$160
$180

•	 Pescado 100 g
•	 Camarón 100 g

Acompañados con papas a la francesa

Elige tu preparación


