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GUACAMOLE # 2
NACHOS

Con frijoles, queso fundido, crema agria,
aguacate y pico de gallo

 Arracheraicog $180
* Pollo 1004 $160
« Camaroniocog $210

ALITAS DE POLLO 370 g

Salsa a elegir: buffalo, BBQ o mango habanero.
Acompanfadas de crudités, aderezo ranch y blue
cheese

PAPAS A LA FRANCESA 2 @

+ Queso extra $40

CEVICHE CLASICO*
Marinado en jugo de limon con cilantro fresco,
cebolla, jitomate, chile jalapenio y aguacate

« Pescado20g  $150
+ Atin1o0og $170
- Camardénicog $190

AGUACHILE VERDE*J

Camarones banados en salsa de chile serrano,
cebolla morada, aguacate, cilantro y pepino

TOSTADA DE ATUN* 1 pza
Con puré de aguacate, cebolla caramelizada,
cilantro y mayonesa de chipotle

CALAMARES CRUJIENTES 300 g
Empanizados, con aderezo de sriracha, limon
eureka asado y cilantro fresco

$110

$180

$65

DELMAR ............ceieetnn.

QUESADILLAS 4 pzas 2@ $140

Tortilla de harina rellena de pimientos,
cebolla, jitomate y queso derretido

+ Arrachera20g
+ Pollo 204

+ Camaron 100 g

$40
$20
$60

HUMMUS Y CRUDITES

Base de garbanzo acompanada de
vegetales frescos: pepino, zanahoria,
brocoli, jicama y manzana verde

$140

FRUTA DE TEMPORADA
Bastones de fruta con limon, sal
y frutos rojos

$150

$200

$140

$260

POKE BOWL DE ATUN* 200 g

Aguacate, pepino, base de arroz blanco,
cacahuate, salsa sriracha spicy, alga nori
y aceite de ajonjoli

$280

TARTAR DE SALMON*
Cubos de salmén con mango, aguacate
y chips de tortilla fritas

$190

COCTEL
DE CAMARON® 200 g

Salsa coctelera con pico de gallo
acompanado de galletas saladas

$190

FISH & CHIPS 200 g

Acompafado de papas fritas, salsa tartara
y rodajas de limén

$150

LOS MEXICANOS

TACOS ESTILO BAJA 3 pzas
Tortilla de harina, frijoles refritos, ensalada
de col, cilantro y mayonesa de chipotle

$150
$190

+ Pescado 100g
+ Camaron 100 g

TACOS AL PASTOR 3 pzas

Pina, cebolla y cilantro

$160
$180

+ Pescado 100g
+ Camaroén 100 g

TACOS DE ARRACHERA 3 pzas

Guacamole, pimiento, cebolla cambray asada
y pico de gallo

TACOS DE POLLO 3 pzas
A la parrilla con guacamole, pimiento, cebolla
cambray asada y pico de gallo

$220

$160

TACOS PLACERO 3 pzas
Chile cariberio relleno de camaroén, envuelto
de tocino con cebolla curtida y aguacate

$220

BURRITO
Frijoles negros, aguacate, lechuga, tomate
y queso manchego

+ Arracheraicog  $190
+ Pollo0og $140
» Camaron 100 g $195
- Verduras # $110

BOWL MEXICANO

Arroz blanco, frijoles de la olla, jalapenos
tatemados, elote, aguacate y salsa de chile
morita

+ Arracheraioog $190
+ Tofu # $150
» Pollo10og $150

PLATOS FUERTES

BOWL DE FRUTOS ROJOS 72

Platano, fresas, frambuesas, coco rallado
y cacahuate caramelizado

ENSALADAS

e

$190

CESAR* 2 2 $120

Lechuga romana, alcaparras, queso
parmesano, croutones y aderezo César

+ Pollo a la plancha 100g $80

AGUACATE Y EJOTES $100

Ejotes a la parrilla, aderezo de yogurt,
cebolla morada, pepino y jitomate

PASTA Y ARROZ

FETUCCINI ALFREDO

Acompaniala con:

$200

+ Pollo120g
+ Camaron 120 g

$80
$120

SPICY VODKA PASTA $260

Salsa de tomate con vodka, perejil y albaca

ARROZ CON MARISCOS

En caldo de mariscos, camarones a la parrilla,
aioli de pimientos, calamar y pescado

$480

ENTREPANES

Acompanados con papas a la francesa

HOT DOG
Salchicha de res, queso cheddar, cebolla
asada y tocino

$110

HAMBURGUESA CLASICA 200 g $195

Carne de res con queso cheddar, arugula
fresca, tomate, pepinillos y aros de cebolla

+ Carne 100g $80

HAMBURGUESA DE POLLO 200g  $190
Pollo frito, con salsa BBQ, tomate,
cebolla asada, lechuga, queso cheddar

y blue cheese

HAMBURGUESA
VEGETARIANA 72

Pan brioche, mezcla de garbanzos y
lentejas, lechuga, tomate, cebolla asada,
pepinillos y mermelada de higos

$200

Acompanado de 2 guarniciones a elegir: papas a la francesa, verduras a la parrilla, puré de papa o arroz pilaf

POLLO AL CHIMICHURRI 200 g

ARRACHERA 250 g

Marinada en salsa chimichurri

SALMON AL GRILL 300 g
A la parrilla y sazonado con especias de la
casa, acompafado de limon asado

PIZZA A LA LENA

MARGHERITA

Queso mozzarella, salsa de la casa
y albahaca fresca

HAWAIANA

Queso mozzarella, miel picante, jamon,
pifia al ron, mix de parmesano y cebollin

CAMARON

Queso mozzarella, queso parmesano, pesto
genoveés, arugula baby y jitomate cherry

$190

$320

$460
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$210

$270

$340

CAMARONES

CAJUN AL GRILL 200g @ $190
Brochetas de camaron al grill con

mantequilla cajun

PESCA DEL DiA 250 g $380

Elige tu preparacion
+ Empanizado - Mojo de ajo
« Costra de chiles

PESCADO ENTERO 1kg $750

De Jueves a Domingo
+ Mojo de ajo
- Salsa ajillo
+ Frito
+ Especias negras
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MARINERA
Queso manchego, camarones
y pescado a la plancha

$340

VEGANA

Champinones, pimientos, espinacas
y queso vegano

$210

PEPPERONI

Queso mozzarella, mix de parmesano
y pesto genovés

$270

POSTRES

——
PAY DE LIMON $110
PASTEL DE CHOCOLATE $110
BROWNIE CON HELADO $130
CHURROS CON HELADO $100
BOLAS DE HELADO $80

(vainilla o chocolate)

Todos nuestros precios incluyen IVA | La propina no es obligatoria | Precios en pesos mexicanos | El peso de las proteinas es previo a la coccion | *El consumo de productos crudos es bajo la responsabilidad de quién lo solicita SSA. MM-211223

’ Vegano ﬂ Vegetariano
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